DOMAINE SAINT ANTOINE

TENTATION 2020

IGP Pays d'Oc Conversion BIO

*. CEPAGE:
oy  Merlot100%
...

TERROIR:
Argilo-limoneux

\’ PROFIL CULTURAL:
d Travail raisonné, une taille manuelle en guyot simple.

Vendange meécanique a maturité optimale.

DEGUSTATION:
La robe est de couleur rouge pourpre. Le nez est sur
des ardbmes de prune, de mire, de chocolat et de

.
4

VINIFICATION:
E La vinification est traditionnelle a tempeérature
controlée.

DOMAINE 5T ANTDINE

TENTATION vanille. En bouche, ce vin présente une belle sucrosite

MERLOT et nous retrouvons les arémes fruités de mare et de
vanille.

o ACCORD:
W A déguster avec une planche de charcuterie, une
m salade d'artichauts au foie sec, ou avec un dessert au
chocolat et/ou aux fruits noirs.

TEMPERATURE DE SERVICE:
14-16° C

TEMPS DE GARDE:
Environ 6 ans

TITRE ALCOOLIQUE:
14,5%

Domaine Saint Antoine, 11160 Rieux-Minervois
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