AOP Minervois

Grenache /Carignan
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Argilo-limoneux

Travail raisonne, une taille manuelle en gobelet.
Vendange manuelle a maturité optimale.
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E La vinification est traditionnelle a tempeérature

controlée.

La robe est d'une couleur noire pourpre. Le nez est
expressif sur des ardbmes de baies sauvages, de
cerise, et de garrigue. En bouche, ce vin présente une
belle sucrosité, des tanins fondus, et l'on retrouve les
ardmes ressentis au nez.
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b4 A déguster avec un saucisson de sanglier ou de cerf,
ﬁ une terrine de campagne ou encore de la viande
rouge grillée.
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